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SUT BURGER

2 adet yumurta

6 yemek kasigi seker
2 su bardagi sut

2 su bardagi un

3 yemek kagigi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 yemek kagsidi kakao
Kremasi igin:

100 gram sivi krema

1 cay bardagi soguk st
1 paket krem santi

1 tath kasigi bal

Kremayi yapmakla ise baglayin.

Tdm malzemeleri iyice karistirip krema kivamina gelince buzdolabina koyun ve yarim saat kadar bekletin.
Bu esnada pancake'leri hazirlayin.

Bunun igin yumurtalari ve sekeri iyice ¢irpin.

Cirpmaya devam ederek sivi yag, sit, kakao, un, kabartma tozu, vanilyayi da ilave edin.

Tavanizi iyice isitin.

Pancake hamurunu bir kepge yardimiyla kiigiik ve egit boyda yuvarlaklar halinde tavaniza dokun.

Ustl delik delik olup alti kizarinca diger tarafini gevirip orayi da kizartin.

Pancake'ler soguyunca yarisinin tizerine krema siriin ve diger yarisiyla Ustlerini kapatin ve hafifge bastirin.
Isterseniz araya muz ya da cilek gibi yumusak meyve dilimleri de yerlestirebilirsiniz.

Yeniden buzdolabina koyup donmalarini ve yapigsmalarini bekleyin.

© lezzetler.com tarif no:144956 « adi:Sut Burger « génderen:b&b « indirme tarihi:28.03.2024 - 16:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sut-burger-vt105542
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sut-burger-144956.jpg
http://www.tcpdf.org

