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SUT BOREGI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

6 adet yumurta

2 yemek kagsigi un
1 cay kasigi tuz

Yumurtalari bir karistirma kabina alin ve guizelce ¢irpin.

Unu ayri bir kapta 1 ¢cay bardag soguk sitle karistirarak purtizsiiz bir kivam elde edin.
Sicak sitl azar azar ekleyerek ¢irpilmis yumurtalara ilave edin.

Daha sonra unlu karigimi da yavagca ekleyerek karigtirmaya devam edin.

Elde ettiginiz karigimi yaglanmusg bir firin kabina dokin.

Onceden i1sitilmig 150 derece firinda yaklasik 30 dakika pisirin.

Ardindan, firnin sadece Ust ayarini agarak bdregin Uzerini hafifce kizartin.

Pisen sit boregini oda sicakliyinda sogumaya birakin.

Dilimleyerek servis edin.
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