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SUT BOREGI

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 cay bardag eritilmis tereyagi
2-3 yemek kasi@i sivi yag

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

Aldigi kadar un

Hamuru agmak igin:

Un

Nisasta

St serbeti igin:

4 su bardag st

Damak tadiniza gére 1,5-2 su bardag seker
Arasina ve Uzerine serpmek igin:
250 gram iri dévilmis findik

5-6 yemek kagsigi tereyagi

Yumurta, yogurt, tereyagi, sivi yag ve suyu derin bir kasede karistirin.

Uzerine kabartma tozunu ekleyin.

Ardindan un ilave ederek kulak memesi yumusakligina gelene kadar yogurun.

Hamuru 21 adet bezeye bélip nemli bir bez altinda dinlenmeye birakin.

Hamur gevseyince un ve nigasta karigimi yardimiyla hamurlari gcok blyik olmayacak sekilde agin.
Yedi bezeyi Ust Uste koyup yeniden bu kez tepsi blydkliginde agin.

Yufkayi yagladiiniz tepsiye serip Uzerine dévilmus findik ve tereyadi gezdirin.

Ayni islemi diger hamurlar igin de yapin.

Tatlinizi dilediginiz gekilde kesin.

Uzerine kalan tereyagini dokip 6nceden isitiimig 180 derecelik firinda pisirmeye baslayin.
Tathlarin Ustl kizardiginda tepsiyi firindan alin ve sogumaya birakin.

Tatli sogurken serbeti icin sit ve sekeri tencerede karigtirip kaynatin.

Iinan tatliya sicak shtl dokip gekmesini bekleyin.

Uzerini dilediginiz gibi susleyip servis edin.
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