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SUT BOREGI (EDIRNE)

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Ara katlar igin:

1 cay bardagi siviyag
Sutld harg igin:

4 adet yumurta

1 corba kasigi un

3 su bardag st

Az tuz

Once hamur malzemesi yogrulur. Yarim saat dinlendirilir. Sonra 6 bezeye ayrilir. Her beze yuvarlak firin tepsisi
kadar acilir. [k kat yaglanmig tepsiye yerlestirdikten sonra. Diger yufkalar da aralarina siviyag gezdirerek Ust
tste konur. Onceden isitiimig 180 derece firinda pembelesene kadar pisirilir. Bu arada sitli harcin tim
malzemesi bir tencereye konur. SUrekli karistirarak koyu kivamda pigirilir. Firindan ¢ikan bérek tepsiden alinir.
Tepsinin tabanina sitlt harg konur. Uzerine az 6nce pisen bdrek tekrar yerlestirilir. Kagikla keserek servise
sunulur.

© lezzetler.com tarif n0:29943 » adi:Siit Béregi (Edirne) « gdénderen:doktorcum « indirme tarihi:09.04.2025 - 01:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sut-boregi-edirne-vt21406
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/sut-boregi-edirne-29943.jpg
http://www.tcpdf.org

