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SUSUZ KEBAP (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Cebigin bir kaburgasi alinir. Temizce yikanir. Blytkgce bir tencereye konur. Sonra tizerine salca struldr. Etli taraf
tencerenin dibine konur. Bir kasik (50 gr.) yag konur. Iki bag sogan dérde bélinlr ve bir dis sarimsak da yanina
konur. Agz1 hava almayacak sekilde hamurla kapatilir veya Gzerine havan konur. Hafif ateste pigirilir. Et
sulanmazsa bir bardak su eklenir. Yanina ayrica pilav pigirilir.
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