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SUSU YUMURTASI

3 adet sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

3 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyagd

Soganlar yarim daire seklinde dogranir, sarimsaklar ince Kiyilir. Tavaya tereyadi konur, 1sininca sodan ve
sarimsak eklenir, yumusayana kadar kavrulur, salca, tuz ve su eklenir. 1-2 dakika daha kavrulur. Yizeyine
oyuklar agilir, buralara yumurtalar kirllir. Biraz sonra atesten alinir.
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