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SUSLU YAYVAN KURABIYE

300 Gr Sana Hamurisi
4 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu
3 Adet yumurta

1 Su Barda@i yogurt

2 Su Bardagi toz seker
1 Paket vanilya

DERIN BiR KABA YUMURTALARI KIRIP, iCINE ERITILMIS SANA VE SEKERI,YOGURDU, VANILYA,
KABARTMA TOZUNU VE AZAR AZAR UNU EKLEYELIM ELE YAPISMAYACAK HALE GELENE KADAR
YOGURALIM.HAMUR KIVAMA GELINCE, CEVIiZDEN BiRAZ DAHA BUYUK PARGALAR KOPARIP,
YUVARLAYALIM.SEKIL ALAN KURABIYELERE HAFIFGE BASTIRIP,ERITILMIS SANA ILE YAGLADIGIMIZ
TEPSIYE DIiZELIM.ONCEDEN 185 DERECEDE ISITTIGIMIZ FIRINDA KURABIYELERIN USTU KIZARANA
KADAR PISIRIYORUZ. SUSLEMESI KURABIYELERI SOGUDUKTAN SONRA SAGLARINA MARUL
YAPRAKLARI KOYUYORUZ.GOZ SEKLINDE iKi SEKER, BURNU, AGZI, PAPYONU UGUR BOCEKLI VE
AYAKKABILARI SEKER HAMURU BEN HAZIR HAMURDAN YAPTIM EVDE YAPABILEN KENDI
YAPABILIR.
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