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SUSLU TAZE FASULYE

1 Yemek Kasigi Sana EkmekUstl Kase
500 gr domates

2 Adet kirmizi biber

0,5 Demet maydanoz

2 Yemek Kagidi salca

5 Dis sarimsak

1 Adet kuru sogan

500 gr taze fasilye

1 Cay Bardagi su

4 Yemek Kasi§i sivi yag
1 Adet limon

DUdUkIU tencereye sivi yadi koyup altini yakin. Kiip dogranmig sodani koyup gevirin. Ardindan yikanmis,
temizlenig ve enine kesilmis taze fastlyeyi koyup beraber sarartin. Devaminda Sana ile salgay! koyup
karstinn.Uzerine dogranmis biber-domates (1 domatesi sislemek icin ayirin.) ve ayiklanmis sarimsak
(bUttin)koyun.Karistirmadan tuzunu ve suyuu da koyup didiklinin kapagini kapatin. Kisik ateste 35-40 dakika
pisirin. DidUkIGndn havasi gikinca kiguk bir borcama fastlyeyi dokin.Uzerini ince Kiyllmig maydanozla értiin.
Son olarak dilimlenmis limon ve domatesle stsleyin. Uzerini 6rtip dinlendirin. llik ya da istege gére soduk servis
edin.
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