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SUSLU TAVUK

Yarim su bardagi tereyagi
6 adet pili¢ pirzola

3 adet orta boy sogan

3 su bardag tavuk suyu

1 su bardagi mantar

2 ¢orba kasigi maydanoz
Tuz

Karabiber

2 su bardagi bezelye

2 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi st

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
Pisirmek icin tereyagi
Maydanoz

Tereyagini eritip, pili¢ ve sodanlar altin rengi olana dek soteleyin. Tavuk suyu, mantar, maydanoz, tuz ve
karabiberi ekleyip kapadi kapali olarak 35 dakika adir agir kaynatin. Son 5 dakikada bezelyeleri ekleyin.
Yumurta ve sGtu ¢irpip, tuz, karabiber ekleyip bir tavada biraz tereyadi ile pisirin. Pili¢ ve sebzeleri servis
tabagina alin. Tavuk sulu karisimi, su ile robottan gegirilmis misir nisastasi ilave ederek koyulastirin. Elde
ettiginiz karigimi etlerin ve sebzelerin tzerine dékin. Pisirdiginiz sttll yumurtay serit halinde dograyip, piliclerin
arasina serpistirin. Maydanoz serpip servis edin.
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