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SUSLU SALATA

https://esenler.bel.tr/

1/2 adet bayat ekmek

4 adet kdzlenmis patlican
1 kase yogurt

4 dis sarimsak

1 cay bardagi misir

8 adet kornigon tursu

1/2 demet maydanoz

6 adet kdzlenmis kapya biber
2 sap taze sogan

1/2 gay bardagi zeytinyagi
1/2 adet limon

1 tath kasidi tuz

Bayat ekmegi dilimleyerek, kip kip dograyin ve firinda kizartin. Karistirma kabina kornigon tursuyu, taze
sogani, maydanozu dograyin, misiri ekleyin. Limonu sikip, tuzu atin ve karigtirin. En son kdzlenmig patlicani
bicak ile dograyp, icine ekleyin ve karistirin. Ekmekleri servis tabagdina alin. Sarimsakli yogurdu tizerine dokip,
sebzeleri yerlestirin. Ustline zeytinyagini dékerek kézlenmis biberleri sekilli kesin ve sisleyip servis yapin.
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