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SUSLU PASTA

4 bardak un

2 bardak seker

4 adet yumurta.

1 cay bardagi sit

1 bardak margarin

1 paket kabartma tozu, vanilya
1 paket meyveli sekerleme

1 bardak suit.

1 paket kremsanti

Kremsantiyi hazirlayip buzdolabinda bekletin. Ayri bir kapta yumurta, seker, erimis margarin, sit ve vanilyayi
¢irpin. Kabartma tozunu unla karigtir ve karigima ilave ederek yumusak bir hamur yapin. Yaglanmis kaliba
aktarin 170derecede pisirin. Soguyunca ortasindan ikiye ayirip kremsantiden surln ve UstinG diger parcayla
kapatin. Kalan kremsantiyi de lizerine yedirip en sona meyveli sekerleri serpin ve buzdolabinda sogutun.
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