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SUSLU KURABIYE

250 GR MARGARIN

1 SU BARDAGI SEKER

1 YUMURTA

1 PAKET VANILYA

1 TATLI KASIGI KABARTMA TOZU

1 SU BARDAGI BUGDAY NISASTASI
4,5 SU BARDAGI UN

1 TATLI KASIGI TARCIN ]

1 PORTAKAL KABUGU RENDESI
ISTENILEN RENKTE SEKER HAMURU
BIRAZ BAL

Oda 1sinda olan olduk¢a yumusak yaga, sekeri ve yumurtay! iyice yedirin ve diger malzemeleri kanstirin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Unu eklerken dikkatli olun yavas yavag ekleyin. Hamuru
buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. 6 mm kalinhginda acarak kurabiye kaliplariyla sekil verin. Onceden isitiimig
180 derece firinda 10-15 dakika pisirin.
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