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MALZEMELER:

Malzemeler:

1yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
120 gr yumusak tereyagi

1/2 su bardagi misir nisastasi
1/2 su bardag toz antepfistigi
1.5 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

1 limon kabugdu rendesi

Butln malzemeyi birlikte yogurup, merdane ile agilacak kivamda bir hamur elde ediyorum. Hamuru 1 cm
inceliginde agip, sekilli kaliplarla kesiyorum.Alt u¢larina gubuklar takip, 160C de 10 dakika kadar altlari
pembeleginceye dek pigiriyorum. Firindan ¢ikip soguyunca Gzerlerine bal siriip, kurabiye i¢in kullandigim
kaliplarla ince agtigim seker hamurunu da kesip kurabiyelerin Gzerine yapistiriyorum. Uzerlerini diledigim gibi
susllyorum. Susleme tekniklerimi gérmek igin bloguma ugrayabilirsiniz.

www.pastanbul.blogspot.com
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