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SUSLU KURABIYE

https://unkurabiyesitarifleri.com

220 gr tereyadi (oda sicakliginda)
110 gr pudra sekeri

1 yumurta

1 yemek kasigi sit

400 grun

Yarim tatli kagigi toz zencefil

1 yemek kagigi tarcin

Tereyag! ve pudra sekerini krema kivamina gelene kadar yogurun.

Yumurta ve sutl ilave ederek bir stire daha girpin.

Bir kaba zencefil, targin ve unu eleyin.

Hazirladiiniz tereyagl karisimla birlestirip yumusak bir kivama gelene kadar yodurun.

Hazirladi§iniz hamuru merdane yardimiyla agin.

Yuvarlak kaliplarla parcalar kesin.

Suslemesi:

Kurabiyeler soguduktan sonra kirmizi seker hamurundan ayni kalipla kestiginiz parcayi bir miktar bal ile
kurabiyeye yapistirin.

Renkli seker hamurlariyla istediginiz suslemeyi yapabilirsiniz.
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