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SUSLU KURABIYE

1 su bardagi Pudra sekeri
2 adet Yumurta

250 gr. Margarin

1 cay bardagi Siviyag
Aldigi kadar Un

1 paket Kabartma tozu
Sosu icin;

1 su bardag Sut

1 yemek kasigi Nisasta

1 cay bardagi Pudra sekeri
2 yemek kasigi Margarin

1 tath kasigi Kakao

1 cay tabagi hindistancevizi

Butin malzemeleri karistirip yoguralim. Kulak memesi kivamina gelene kadar ununu ve kabartma tozunu da
ekleyip hamuru 10 dak. dinlendirelim. Diger taraftan sit ve nisastayi pisirerek gikolata sosunu hazirlayalim. Sos
pisip biraz ilyinca pudra sekeri, margarin ve kakao ilave edilerek ¢irpilir. Hamuru tezgaha alalim 3 mm.
Kalinlihginda oklavayla acalim. Cay bardadi ile yuvarlak sekiller verelim. Kurabiyeler pistikten ve biraz ihdiktan
sonra 2 kurabiyenin arasina sostan sirip yapistiraim. Kenarlarini hindistancevizine bulayalim.
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