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SUSLU KURABIYE

Caroline Eren - Dilek Unal

2.5 Su Bardagi Un

2 Kahve Fincani Seker

1/2 Paket Vanilya

1 Paket Tereyadi

1/2 Gay Kasig Tuz

2 Adet Yumurta Sarisi

Sos Igin

4 Kahve Fincani Pudra Sekeri
1 Adet Yumurta aki

1 Cay Kasigi Mavi ve Pembe Gida Boyasi
1 Avug Sus Seker

Unu eleyelim. Sekeri, vanilyayi, yumurta sarilarini, tuzu, kiigik pargalara kestigimiz tereyagini ekleyelim ve
yoguralim. Hamur kivamina geldikten sonra strecle saralim ve buzdolabinda 30 dakika bekletelim. Hamuru
acacagimiz yere un serpelim ve merdaneyle 5 mm kalinliginda agalim. Istedigimiz kaliplarla keselim.

Onceden 180 derecede i1sittigimiz firnda 20 dakika pisirelim. Soguyan kurabiyeleri stsleyelim.

Susleme hamurunu hazirlamak i¢in pudra sekeriyle yumurta akini karigtiralim. Kivamli hale gelince G¢ parcaya
ayiralim. Bir parcayi sade birakalim, bir pargaya pembe, digerine ise mavi gida boyasi katalim. Sikma torbasina
koyarak veya bigak yardimiyla farkl renklerdeki bu stisleme hamurlariyla kurabiyelerin Gzerini stsleyelim. En
Ustte de sus sekerlerini serpistirelim.
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