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SUSLU KREP

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 yemek kagigr margarin

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Gay kasiginin ucuyla tuz

1 tutam dereotu (ince kiyilmig)

100 gr. beyaz peynir (ince dilimlenmig)

Yumurta ve sutl ¢irpin. Eritilip ihitilmig margarini ekleyin ve ¢irpin. Ayri bir yerde un, kabartma tozu ve tuzu
karistirim. Unlu karigimi sutll karigima ekleyip iyice ¢irpin. Karigimi ince ug taktiginiz sikma torbasina alin. Krep
tavasini ocakta kizdirin. Krep hamurunu istediginiz sekillerde sikip arkali 8nli pigirin. Hazir olan krebin arasina
dilim peynirleri dizdikten sonra dereotu serpip rulo yaparak servise hazir hale getirelim.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 23.09.2015
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