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SUSLU KEKLER

1 Bardak Kek icin;cekilmis findik

1 Paket Kek icin;kabartma tozu

1 Bardak Kek icin;toz seker

3 Corba Kasidi Kek icin; kakao

4 Adet Kek icin;yumurta

125 gr Kek icin;erimig margarin

1 Cay Kasig Uzeri icin;pembe gida boyasi
1 Paket Uzeri icin;krem santi

1,5 Bardak Kek icin;ilik st

Kek malzemelerini ¢irpip minik kaliplara dékin ve 170 derece firinda 25 dk pigirin.Kremgantiyi sttle ¢irpip
yarisini bagka bir kaba alin ve igine gida boyasini kanstirin.Uglari yildiz uglu olan Ayri sikma torbalarina
kremsantileri alip keklerin Gzerini sisleyin.
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