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SUSLU KADAYIF

250 gram taze kadayif

1 cay bardagdi sivi yag

1,5 su bardagi st

1 yumurta

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi misir nisastasi
1 paket vanilya

Yarim kutu (100 ml) krema

1 yemek kasidi pudra sekeri
Suslemek icin: ceviz, findik, fistik king
Serbet icin:

1 su bardag seker

1 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Serbet igin 1 su bardadi su ve 1 su barda@i sekeri tenreceye alin, orta ateste 20-25 dakika kadar kaynatin.
Kivami biraz koyulasip, rengi sari oldugunda hazir olacak. Atesten almadan énce limon suyunu ekleyip 1-2
dakika daha kaynatin ve sogumaya birakin.

S0tu derin bir tencereye alin. Uzerine 1 yumurta sarisini ve sekeri ilave edip ¢irpin. Orta ateste karigtirarak
pisirin.

Un ve nisastayi ayri bir kapta suyla ezip, topaksiz bir karigsim elde edin. Sicak slte yavas yavas ilave edip koyu
bir muhallebi kivami elde edene kadar kaynatin.

Muhallebi iyice koyulastii zaman tencereyi atesten alip, vanilyay! ilave edin ve Argelik In Love Mixer ile iyice
¢irpin. Muhallebi oda sicakligina gelene kadar sogutun.

Argelik Gurme Ankastre firininizi 200° C[Zlye ayarlayin.

Muffin kalibinizi az sivi yag ile yaglaymn.

Taze kadayiflari derin bir kapta agin. Uzerine yagi ilave edin. Ellerinizle yagdi kadayifa yedirin. Muffin kaplarinin
yarisina kadar kadayif ile doldurun. Uzerlerine bardak ile bastirin ki siki olsunlar. Kadayiflari firinin orta rafinda
iyice kizarana kadar pigirin.

Kizaran kadayiflarin sicak, serbetin ise soguk olmasi lazim. Kadayiflara serbeti dékin. 2-3 saat bekletin, serbeti
ceksin.

Bu sirada yarim paket soguk kremayi, 1 kagik pudra sekeri ile Argelik In Love Mixer[?]in en yiiksek kademesinde
krem santi kivamina gelene kadar ¢irpin. Sogumus muhallebi ile birlestirin ve bir kasik ile havasini séndirmeden
karigtirin.

Kadayiflarin Gzerine muhallebiyi bollstlrin. Susleyerek servis yapin.
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