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SUSLU FIDOS (ELAZIG)

500 gr kiyma

500 gr patlican

250 gr yesil biber

1 corba kasigi margarin
1 corba kasigi salca

1 bas sogan

1 demet maydanoz
Tuz

Kirmizibiber

Kiyma, kuru sodan, kirmizibiber, tuz ve maydanoz karistirilip yogrularak harg yapilir. Hargtan kiguk pargalar
alinarak sekil verilir. Patlican halka seklinde dogranip yagda hafif kizartilir. Dogranmis olan yesilbiber, domates,
patlican ve kofteler sira ile tepsiye dizilir. Ik suda yapilan sal¢a tzerine dékulerek firina atilir. 10 dakika firinda
pigirilir ve sicak servis yapllir.
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