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SUSI
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1 su bardag@i sushi pirinci

Nori (deniz yosunu yapragi)

0. 5 yemek kasigi tuz

3 yemek kasig piring sirkesi

1 avokado

Salatalik (istege gore)

300 gr somon fileto

Soya sosu

1 yemek kasigi (vasabi acili sos)

1 adet bambu (Amerikan servis) susiyi diizgiin sarmak igin

Pirincleri bol suda yikayip, kaynatmig oldugumuz suya tuzu, sirkeyi ve yikanmig piringleri ilave edip ara ara
karistirarak 13-16 dakika haglayalim. Piringleri sizUp genis bir kaba yayarak sogumasini saglayalim. Bir noriyi
amerikan servis Uzerine, parlak kismi alta gelecek sekilde koyup norinin bize yakin tarafi 1 cm bogluk birakarak,
pilavi yerlestirip yayiyoruz. Pilavin Gzerine diger malzemeleri koyup susiyi Amerikan servis yardimi ile siki bir
sekilde sariyoruz. Rulo halindeki susiyi keskin bir bicak ile 6 esit par¢aya béllp soya sosu ve acili sos ile servis
yapalim.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 31.03.2021
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