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SUSATMAYAN RAMAZAN SERBETI

https://www.milliyet.com.tr

500 gr kirmizi erik

250 gr visne

2 su bardagi seker

1 kabuk targin

4-5 adet karanfil

1 silme ¢ay kasigi yenibahar

1 silme ¢ay kasigi zencefil

10-15 kakule tohumu (kapsulin i¢inden ¢ikan miniklerden)
4 litre su

Vigne ve eriklerin saplarini ayiklayip glizelce yikayin.

Erikler buytkse dérde boélun.

Tencereye alip tzerlerine 2 litre su ekleyin.

Targin, karanfil, kakule, zencefil ve yenibahari ekleyip meyveler yumusayana kadar kaynatin.
Atesten alip meyveler icindeyken iinmasini bekleyin.

Iindiktan sonra bir tilbent yardimiyla stiziin.

Kalan 2 litre suyu da ekleyin.

Sekerini ekleyip eriyene kadar karigtirin.

Soguk servis yapin.
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