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SUSAMLI ZEYTINLI PizzA

Oktay Usta

Hamuru igin:

3 su bardagi un

yarim paket yagsmaya

1 tath kasidi tuz

2 corba kasiJi siviyag

su

Sosu icin:

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

2 corba kagig zeytinyagdi
Uzeri icin:

Civil peyniri

kasar peyniri

susam

Karistirma kabina 3 su bardagi unu alin.Unun ortasina yagmayay! alin.Uzerine tuz,siviyag ve ilik su ilave ederek
kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin.Hamuru merdane ile agin.Hamurun etrafina civil peynirini
dizin.Pizzanin sosu i¢in bir kapta domates salgasini,kekik,pul biber,karabiber,kimyon,zeytinyagd ilave ederek
karigtirin ve bir sos elde edin.Sosu hamurun Gzerine surin. )

Sosun Uzerine pargalanmis civil peyniri,kasar peynir rendesi ilave edin.Uzerine istege bagl sari ¢eri biber
ekleyin. Firin tepsisini yaglayin.Firin tepsisine pizzayi alin. Pizzanin mayalanmasi igin biraz bekletin.

Daha sonra 6nceden isitilmig 200 derecelik firinda pisirin.
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