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SUSAMLI ZENCEFILLI VE CIKOLATALI KURABIYE

3-4 corba kasigi susam

1 cay kasigi toz zencefil

1 cay bardagi damla gikolata

150 gram oda sicakliginda tereyagi
1 su bardadi + 2 ¢orba kasiJi esmer seker
1 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya ekstrati

1 su bardagi + 3/4 su bardagdi un
Yarim ¢ay kasigi karbonat

3/4 ¢ay kasigi kabartma tozu

4 corba kasigl kakao

Oda sicakhgindaki tereyagini sekerle birlikte derin bir kaba alin. Krema kivamina gelene kadar mikserle 5
dakika ¢irpin. Yumurta ve vanilya ekstratini ekleyip, 6zlesene kadar mikserle ¢irpmaya devam edin. Diger
taraftan ayri bir kapta elenmis un, karbonat, kabartma tozu, zencefil, kakao, susam ve damla gikolatayi
karnstinn. Yumurtall karisima yavasca ekleyip, yogurun. Hamuru, ¢ay bardadi agzi genisliginde olacak sekilde
rulo yapin. Streg filmle sardiktan sonra buzdolabinda 1 giin bekletin. Dolaptan ¢ikarin ve yarim cm kalinliginda
kestikten sonra e§|t araliklarla firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 15 dakika pisirin.
Soguyunca servis yapin.
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