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SUSAMLI TOP

1/2 kg un

250 gr margarin

1 limonun rendesi

3 adet yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 su bardagi pudra sekeri

1 kahve kasigi kabartma tozu

Margarin, pudra sekeri, yumurta, sivi yag ve limon rendesini birlikte yogurun. Un ve kabartma tozunu katip,
kulak memesinden daha sert kivamda bir hamur yapin. Cevizden biraz daha ufak toplar halinde yuvarlayin,
Once yumurta akina, ardindan bolca susama batirip, yagladiginiz tepsiye dizin. Kizgin firina siriip, 15-20 dakika

pisirin.

ML® Susamli Toplar icin tiklayinML® Susamli Catlak icin tiklayin
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