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SUSAMLI TAVUK SiS

Sahrap Soysal

Y2 su bardagi soya sosu

Y2 su bardagi piring sirkesi

1/3 su bardag seker

2 dis sarimsak

1 ¢ay kagigi rendelenmig taze zencefil
Y2 adet MAGGI Tavuk Bulyon

Y2 cay kasigi susam yagi

4 adet tavuk gogus eti

1 yemek kasigi susam

Bir kapta soya sosu, sake, sirke, ince kiyllmig sarimsak, rendelenmis zencefil, MAGGI tavuk bulyon ve susam
yagini karistirin. Bu karisimdan 1/3 su bardagi kadarlik kismi ayirin.

Tavuk gdgus etlerini 1’er cm genigliginde kip kip dograyin. Tavuk etlerini hazirladigimiz sos ile karigtirin ve
dolapta en az 1 saat bekletin.

Marine ettiginiz tavuklar giglere dizin. Arada tzerlerine ayirdiiniz sosu surerek 10-15 dakika 1zgarada pigirin.
Uzerlerine susam serperek servis edin.
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