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SUSAMLI TAVUK

6 adet kemikli tavuk kalcasi

3 ¢corba kasiJi soya sosu

2 corba kasigi bal

Tuz

Karabiber

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
2 ¢orba kagiJi susam

Tavuklari firin kabina yerlestirin. Soya sosu, bal, tereyag, tuz ve karabiberi karigtirip tavuklarin her tarafini bu
karisima bulayin. Bu sekilde 5-6 saat kadar buzdolabinda bekletin. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin.
Firindan alip Gzerine susam serpin. Yeniden firina verip 10 dakika daha pisirin.
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