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SUSAMLI TAVUK LOKMALARI

Malzeme:

1 su bardagi susam

2 ¢orba kagiJi soya sos
1 tath kasidi Teremyagd
renkli biber

Tavuk etlerini klicUk kupler seklinde dograyin. Tavuk etlerini yapismaz ylzeyli bir tavaya alip Teremyaginda
hafif¢e ¢evirin. Daha sonra susama bulayin ve soya sos ile tatlandirip énceden isitilmis 175 derece firinda
susamlar hafif pembelesene kadar kizartin. Renkli biberleri minik minik dograyin. Tavuk lokmalarini firndan
¢ikartip renkli biberlerle birlikte tahta sislere takarak tatl eksi sos ile beraber servis yapin.

ML® Susamli Tavuk icin tiklayin
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