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SUSAMLI TAVUK CUBUKLARI

300 gram ince dévilmis tavukgdgsi
6 ¢orba kasiJi un

2 yumurta aki

Tuz, karabiber

1 cay bardagi susam
Kizartmak i¢in sivi yag

Aci sosu igin:

1 corba kasigi aci biber salcasi
1 cay bardagdi domates suyu
Aci pul biber

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

Oncelikle unu tuzlayin ve tavuk etini serit kesip una bulayin. Ardindan yumurtanin akina ve susama bulayip
yagda kizarin. Sosu icin yadi kizdirin, igine diger malzemeleri koyup 3 dakika pisirin, kaba alin ve tavuklarla
ikram edin.
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