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SUSAMLI TATLI SIMITLER
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4 %2 su bardagindan biraz az Séke® un
Y2 paket margarin (125 gr.)

2 kahve fincani sivi yag

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 kahve kagiJi targin

1 kahve kagiJi susam

1.Firnni 180°C'ye isitin. )

2. Derince bir kaba yumurta haricindeki sivi malzemelerin tamamini koyarak karigtirin. Uzerine oda
sicakligindaki margarini de ekleyin. Diger kuru malzemeleri de (seker, kabartma tozu, vanilya, targin) ekleyip,
unu azar azar ilave ederek, hamuru yogurmaya baslayin. Hamur kulak memesi kivamindan biraz daha yumusak
olmalidir. Yogurma iglemi tamamlaninca, hamuru buzdolabinda yarim saat kadar bekletin.

3.Beklettiginiz hamurdan, pargalar kopararak kiguk halkalar olusturun. Halkalarin Gzerine firga yardimiyla
yumurta siirlip, susamla sisleyin.

4.0Onceden 180°C'de isitiimis firinda Gzerleri hafifce pembelesene dek pisirin.
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