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SUSAMLI TATLI

MALZEMESI

250 gr, susam

2 corba kasi§i yayla margarini

2 corba kasi§i toz seker

3 ¢orba kasiJi hindistancevizi

1,5 corba kasigi bal

1 cay kasigi vanilya

YAPILISI

Susam tatlinizi yapmak igin 250 gram susami, 2 gorba kasigi tozsekeri,3 corba kasig hindistancevizini, 1,5
corba kasidi bali ve 1 ¢gay kasidi vanilyay birbirine iyice karistirin. Bu karisimi hazirladiktan sonra, yayla
margarini ile hafifgce yaglanmis olan kek kabina dékin. Harli olmayan firinda, Gzeri altin rengine dénUsiinceye
kadar pisirin. Bu sire asagi yukari 40 dakikadir. Pistikten sonra firindan ¢ikarin. Daha sicakhgini korurken
tatlinizi kareler halinde kesiniz. Ancak iyice sogumadan kek kabindan ¢ikarmayiniz. Soguyan tatlinizi kalibindan
alarak servis tabaginiza yerlestirin ve sevis yapin. Susamli tatl, sofralarin sevilen ve hafif tatlidir.
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