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SUSAMLI TATLI CUBUK

Yarim paket margarin ya da tereyagi
1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 su bardagi susam

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tutam tuz alabildigi kadar un

Yumusak margarin ve pudra sekeri parmak uglariyla minciklanir. Uzerine yumurta, susam, kabartma tozu ve
vanilya katilir. Biraz daha karistirilir. Daha sonra ele yapismayan ve yumusak olacak kivamda un eklenerek
yogrulur. Hamur 20 dakika kadar dinlendirilir. Sonra ceviz kadar parc¢alar alinir. (yaklasik 40 adet) Her parga

tezgahta kalem gibi sekillendirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden 1sitilmig 180 derece firinda agik pembe
renkte pigirilir.

ML® Susamli Cubuk icin tiklayinML® Susamli Catlak icin tiklayin
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