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SUSAMLI TARGINLI KURABIYE

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi
1 su bardag seker

1 limon kabugdu rendesi
3 yumurtanin aki

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi vanilya

4 corba kasigl kakao
2 su bardagi un
Uzerine:

4 corba kasigl susam
1 yumurta aki

Derin bir kapta tereyagini, sekeri ve limon kabugunu karistirin. igine yumurta aki, targin, vanilya ve kakao
ekleyip akigkan bir karigim elde edin. Ardindan unu yavas yavag ekleyip hamuru kulak memesi kivaminda
yogurun. Istediginiz sekli verip énce yumurta akina, sonra susama bulayip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki
firnda 15 dakika kadar pismeye birakin. Firindan alip sogutun. Servis tabagina dizip Uzerini isterseniz eritilmig
cikolatayla susleyin.
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