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SUSAMLI TARCINLI KURABIYE

4 yemek kasigi pudra sekeri
1 cay bardagi susam

1 paket margarin

1 cay bardagi sivi yag
Alabildigi kadar un

1 yemek kagigi targin

Uzeri icin:

2 yemek kagsidi pudra sekeri

Once 1 gay bardag susamimizi teflon tavada yag koymadan kavurup kenara aliyoruz. Derin bir yogurma kabina
4 yemek kagigl pudra sekeri, 1 paket oda sicakligindaki margarini ve sivi yagi koyup karistiriyoruz. Daha sonra
alabildigi kadar elenmis unumuzu ilave ediyoruz. Hamurumuzu kulak memesi kivaminda yoguruyoruz. Bu
hamurdan ceviz blyutkliginde pargalar kopararak hamurlarimizin icine kavrulmus susam koyup yuvarlayarak
istedigimiz sekli veriyoruz. Yagli kagit kapl tepsimize yerlestirip dnceden isitimig 160 derece firinda 10 dakika
alt katinda 10 dk Ust katinda pigiriyoruz. Firindan ¢ikinca servis tabagdina koyup, 2 yemek kasigi pudra sekeri ve
1 yemek kasigi tarcinimizi Uzerine gay stizgeci ile serpip dinlenmeye birakiyor, 1lik yada soguk olarak servis
yaplyoruz.
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