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SUSAMLI TAHINLI KEK

3 adet yumurta

1.5 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi tahin

1 su bardag eritilmis margarin

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2.5-3 su bardagi un

1 blyUk cay bardadi ¢ekilmis ceviz

1 blyUk cay bardagi kavrulmamig beyaz susam

Kek igin,yumurta ve sekeri iyice mikserle girpin.

Once sivi malzemeleri ekleyin ve karistirmaya devam edin.

Daha sonra un,vanilya ve kabartma tozunu ekleyip karistirin.

Kek kalibinin igini margarinle iyice yaglayin.

Susamlari kaliba bosaltin ve déndurerek kalibin her tarafina yapismasini saglayin.
Susamli kaliba kek hamurunu bogaltin ve cevizleri Gzerine glzelce serpin.
Onceden isitiimis 165 derece firinda pisirin.

Kek pistikten sonra 10 dakika kalipta dinlendirin ve sonra servis tabagdina alin.
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