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SUSAMLI TAHINLI COREK

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
4 corba kasigi tahin

4 corba kasig seker

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
3 su bardagi kadar un
Yarim ¢ay bardagi susam

Derin bir kabin igine yogurt, tereyag, tahin, seker ve kiyilmig ceviz koyup karistirin. Uzerine yumurtalardan bir
tanesinin akini ayirip kalanini karisimin igine ekleyin. Unu, kabartma tozu ve karbonati Gizerine koyup hamuru
yogurmaya baslayin. Yumusak hamurdan top halinde parcalar kopartip yumurta alina bulayip tepsiye dizin.
Daha sonra tzerine susamlari serpip 200 derecedeki firinda 25 dakika pigirin ve servis tabagina alin.
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