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SUSAMLI TAHINLI COREK

Birgll Erdogan

Y2 ¢ay bardagi susam yagdi (Tahinin tzerinde biriken yagd kismini kullanabiliriz)
Y2 ¢ay bardagi aycicek yadi

1 cay bardad seker

1 cay bardagdi nisasta

1 adet yumurta

2 paket kabartma tozu

2,5-3 su bardagi kadar un

1,5 cay bardagi tahin

1 yemek kasigi seker

1 su bardag kavrulmus susam

Sivi yag ile seker fazla ¢irpiimadan karistirilir. Yumurta ilave edilir ve hepsi karistirilir. Nisasta, un ve kabarma
tozu da ilave edilerek hamur elle yogrulur. Vakit varsa yarim saat kadar hamur dinlendirilir. 5 cm kaliniginda
merdane ile acip ¢cay bardagi ile yuvarlaklar elde ederiz. Pisirme kagidi serili tepside 160 derecede hafif
sararincaya kadar pisiririz. llik ¢oreklerin Gzerine tahinli sekerli malzeme sdrdlir. 2 ¢orek birbirine yapistirilir.
Kenarlara da biraz tahin srUllr ve susamlara bulanir. Bir siire agikta birakilir ve ikram edilir.
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