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SUSAMLI SOYALI TAVUK

2 adet tavuk budu

1 ¢corba kasigi soya sosu
yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi susam

tuz, karabiber

Tavuk butlarini bir tencereye aktarin.tzerini hafifce asacak kadar su koyun ve 20 dakika kadar haglayin.
Hasladiktan sonra suyunu stizip butlar soya sosuna bulayin.

Tavaya aktardiginiz yarim su bardagi zeytinyaginda soyali tavuk butlarini kizartin.

Tavuk butlarini kizartirken Gizerlerine susam tuz ve karabiberi serpin. Tavayi sallayarak baharatlarin yayilmasini
saglayin. Tavuk butlarini servis tabagina aktarip servis yapin.
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