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SUSAMLI SOMON

2 adet somon fileto

1 tath kasidi susam

1 yemek kasigdi limon suyu
1 tath kasigi susam yagi

Somonlari firina girecek bir kabin igine yerlestirin. Limon suyu ile susam yagini karistirip filetolarin tGizerine esit
sekilde yayin. Susami da filetolarin Gzerine esit dadilacak sekilde koyun. Onceden isitilmig firini 200 dereceye
ayarlayip 15 dakika pigirin. Pistigini somonun ve susamlarin renginin koyulagsmasindan kolayca anlayabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:73311 » adi:Susamli Somon « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:05.05.2024 - 21:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-somon-vt54619
http://www.tcpdf.org

