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SUSAMLI SOBA NOODLE

www.asyagurme.com

200 Gram Soba Noodle

1 Cay Bardag Piring Sirkesi

2 Yemek Kasigi Soya Sosu

1 Yemek Kasigi Susam Yagi

1 Yemek Kasi§i Esmer Seker

1 Cay Kasig Sarimsak Ezmesi

1 Tatl Kagigi Taze Zencefil Rendesi

2 Adet Yesil Sogan, Ince dilimlenmig

2 Yemek Kasigi Taze Kignisg, Ince kiylmig
1 Tath Kasigi Susam

Servis igin:

2 Adet Kati Pismis Yumurta, Dilimlenmis (istege bagh)

Bir tencerede yeterli 6iglide su kaynatin. Kaynayan suya soba noodlelarini atin ve 5 dakika pisirin. Pisen
noodlelari slizgeg yardimiyla soguk sudan gegirin. Suyunu iyice siizlin ve bir kenarda bekletin.

Bir kasede piring sirkesini, soya sosunu, susam yagini, sekeri, sarimsak ezmesini ve zencefil rendesini iyice
karistirin.

Genis bir kasede haglanmis noodlelari, hazirladiginiz sos karisimini, ince dilimlenmis yesil soganlari, taze kisnis
yapraklarini ve susam tanelerini karstirin. Yumurta dilimleri ile servis edin.
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