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SUSAMLI SIPIT KURABIYE

1 paket margarin

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta

1 cay bardagi susam

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

Yumusak margarin, siviyagd, pudra sekeri ve yumurta karigtirma kabina konur. Mikserle plriz kalmayana kadar
¢irpilir. Susam, karbonat ve toplanana kadar un ilave ederek yogrulur. Hamurdan kiiglk ceviz kadar pargalar
alinir, yuvarlanir ve iki avug arasinda bastirarak yassilastirilir. Firin tepsisine dizilir. 190 derece isitilmis firina
verilir ve agik pembe renk alana kadar pisirilir.
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