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SUSAMLI SIMITCi POGACASI

1 paket yas maya

1,5 su bardag ilik su
1 tath kasidi seker

1 tath kasigi tuz
Yarim paket margarin
Alabildigi kadar un

Igi igin:

Kasar peyniri

Uzeri icin:

Yarim su bardagi pekmez
1 su bardagi su

1 su bardagi susam

Un ve maya karigtirilir. Uzerine seker, tuz, erimig margarin, 1lik su ve yumusak bir hamur olana kadar un ilave
edilir. Hamur yaklasik 1 saat dinlendirilir. Sonra 8 pargaya ayrilir. Parmak uglariyla tatl tabagi kadar agilir.
Ortasina yeteri kadar kasar pargasi konur, paket yapar gibi katlanir. Cérekler énce pekmezli suya batirilir, sonra
susama batirilir. 185 derece sicak firina verilir, yaklagik 25 derece pigiirlir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.01.2024
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