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SUSAMLI SIMIT

50 Gr Sana Hamurisi

1 Bardak Ilik su

1 Paket yas maya

1 Yemek Kasigi toz seker
1 Bardak pekmez

2 Yemek Kagi§i soguk su
1 Aldigi kadar un

1 Cay Bardagi susam

1 Tath Kagi§i tuz

Unu eleyip ortasini havuz yapin. Yas mayayi,1 bardak ilik suyla eritip una ekle. Seker, tuz ve eritilmis margarini
ilave edip karistirin. Kulak memesi yumusakliginda hamur yapin. Hamurdan elma buyUkligunde parcalar alip
diz zemine dizin. 15_20 dakika mayalanmasini bekleyin. Mayalandiktan sonra her bir hamur parcasini uzatarak
simit seklini verin. Simitleri yaglanmig tepsiye dizin. Kasede pekmez ve iki yemek kasigi suyu iyice karigtirin.
Karigimi simitlerin Gzerine esit miktarda striin. Susamlayin.
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