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SUSAMLI SİMİTLER

1 Paket Sana Hamurişi
1 Çorba Kaşığı sirke
1 Çay Bardağı ılık su
0,5 Adet limon suyu
1 Kahve Fincanı zeytinyağı
1 Paket kabartma tozu
1 Adet yumurta
2 Bardak un

Yumurta sarısı ve akını ayırın. Akı üzeri için kullanmak için ayırın. Yumurtanın sarısı, yumuşak margarin ve 2
bardak unu, diğer tüm malzemeyi karıştırıp yoğurun. 20-25 dakika dinlendirin şekillendirip önce yumurta akına
sonra susama bulayıp fırında 180 derecede pişirin.
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