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SUSAMLI SİMİT

Malzemeler:
250 gr. margarin,
3 kaşık süt,
3 kaşık sıvıyağ,
1 yumurta sarısı,
1 tatlı kaşığı mahlep,
2 kaşık tozşeker,
tuz,
alabildiği kadar un
susam.

Hazırlanışı:
Yumuşak margarinle malzemeler hamur haline getirilir. Yumurtanın sarısı içine konur. Küçük küçük simitler
yapılır. Yumurta akına ve susama batırılıp tepsiye dizilir ve pişirilir.

ML® Susamlı Omlet için tıklayın

Fotoğraf "Ahben" tarafından gönderildi. 03.03.2020

© lezzetler.com tarif no:7723 • adı:Susamlı Simit • gönderen:Nimet Hanım • indirme tarihi:16.04.2025 - 15:54

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-simit-vt3713
https://tr.ml.md/susamli-omlet-vt964
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/susamli-simit-7723.jpg
http://www.tcpdf.org

