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SUSAMLI SIMIT

1 cay bardagi sivi yag
1 su bardag yogdurt

1 yemek kasigi sirke

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 Yeterince susam

1 cay kasigi tuz

1 Paket Sana Hamurisi

Oda sicakhigindaki margarine yogurt, yumurta sarisi, sivi yag, kabartma tozu ve tuzu ekleyelim, alabildigi kadar
unla yogurup kulak memesi kivaminda bir hamur elde edelim. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparip
simit gekli verelim. bir tarafini nce yumurta akina daha sonra susama batirip yagh kagit serilmis tepsiye dizelim.
Onceden isitilmis 170 derece firinda pisirelim.
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