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' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUSAMLI SIMIT

1 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani toz seker

1 cay kasigi Tuz

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 yumurta

1 cay bardagi susam

alabildigi kadar un

Yumurtanin akini sarisindan ayirip bir kenarda bekletin ,yumurta aki ve susam hari¢ tim malzemeyi iyice
yogurun kulak memesi kivaminda elinize yapismayan bir hamur elde edin ,hamurdan ceviz biyUkliginde
parcalar koparip elinizle simit sekli verip bir ylzini énce yumurta akina sonra susama batirip tepsiye dizin
hamurun tamamina ayni islemi uyguladiktan sonra 175 derece 25 dk.kadar pigirin.pisirme siresi ve dereceyi
l0tfen kendi firniniza gére ayarlayin.

ML® Susamli Simit icin tiklayin
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