%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUSAMLI SIMIT

2 adet yumurta

1 bardak margarin,
1/4 bardak zeytinyagi
1 bardak yogurt
Aldigi kadar un

Tuz

Bir yumurtay1, yogurdu, yaglari, bir kaba koyup iyice karistirm. Karisima aldigi kadar unu koyup kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yapin. Hamuru 10 dakika dinlendirin. Dinlenen hamurdan ceviz biyukliginde
pargalar alip yuvarlayin. Sonra 5-10 cm. boyunda gabuk haline getirerek simit sekli verin. Tepsiye dizip lizerine
yumurta sarisi striin. Susam serpin. Orta hararetli firnda 20-25 dakika pisirin.

ML® Cipsli Corek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:37411 « adi:Susaml Simit « génderen:PRO -« indirme tarihi:01.05.2025 - 15:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-simit-vt3713
https://tr.ml.md/cipsli-corek-vt1416
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/susamli-simit-37411.jpg
http://www.tcpdf.org

