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SUSAMLI SIMIT

2 paket (400 gr.) Susam

2 corba kasidi (50 gr.) Yas Maya

2.5 su barda@ (500 gr.) Su

1 ¢corba kasigi (25 gr.) Tuz

1 ¢ay bardagi (100 gr.) Sivi Yag

1 adet Yumurta Sarisi

1 ¢corba kasigi (25 gr.) Seker

1 ¢ay bardagdi (50 gr.) Un

2 su bardagi (400 gr.)(Bulamag i¢in) Su

Un, yumurta sarisi ve sekeri 400 gr suyun iginde karistirarak bulamag elde edin. Mayayi 500 gr ilik suyun i¢inde
10 dk bekletin. Unu eleyin, i¢ine yag,mayali su ve tuz atin. Un, yag, mayal su ve tuzu bir kapta yogurun.
Karisimi hamur haline getirin. Hazirlanan hamurdan 100&rsquoer gramlik pargalar keserek 25 cm uzunlugunda
rulo yapin. Rulo yaptiginiz hamurun 2 ucunu el ve tezgah arasinda yuvarlayarak birlestirin. Hazirlanan simiti
Once bulamaca batirip sonra susam dolu kaba aktarin, Simitin her yanini susamla kaplayin. Her yani
susamlanan simiti yaglanmis tepsiye yerlestirin. Tepsiyi firin igine koyarak firini calistirin.
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