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SUSAMLI SIMIT

150 gr margarin (eritilip, ilitilmig)
1 kahve fincani siviyag

1 kahve fincani sit

1 adet yumurtanin sarisi

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi toz mahlep (e@er varsa)
1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

4-5 su bardagi un

1 adet yumurtanin aki

3 yemek kasigi susam

Oncelikle hamuru hazirlamak igin derin bir karigtirma kabinin icinde; margarin, siviyag ve sitle beraber yumurta
sansini karigtiralim. Sonra da Uizerine; toz seker, eder bulabilirseniz toz mahlep, tuz ve kabartma tozuyla
beraber unu ekleyelim. Karigimi iyice yogurarak, kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayalim ve bir
kenarda 20-25 dakika dinlendirelim. Daha sonra hamurdan ceviz i¢i blyUkligunde pargalar koparip elimizle
uzun gubuklar yapalim. Bu gubuklarin uglarini birlestirerek simit seklinde halkalar haziriayalim. Her bir halkayi,
Once yumurta akina batirip, sonra da susama bulayalim. Yaglanmis ya da yagh kagit (firin kagidi) serilmis
tepsiye en az 1 cm araliklarla simitlerimizi dizelim. 175 dereceye ayarli firinda 30-35 dakika, Uzerleri altin sansi
rengi oluncaya dek pisirelim. Soguyunca tepsiden ¢ikarip, servise sunalim.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 16.07.2024
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